
Percorso consulenziale CNA 

Gestire il rischio alimentare, proteggere il valore d’impresa.
Chi è il responsabile? Tutto su OSA, sicurezza e HACCP.
27 aprile, ore 18, CNA Treviso, Viale della Repubblica 154, Treviso

Più vita al prodotto, meno costi di scarto: strategie di
efficienza. 
Shelf-life e autodiagnosi nelle imprese alimentari.
22 giugno, ore 18, CNA Portogruaro, Viale Venezia 10, Portogruaro (VE)

Etichettatura alimentare: guida pratica su obblighi ed
opportunità. 
Come presentare i prodotti a norma di legge e garantire la piena
tracciabilità.
14 settembre, ore 18, Hotel Fracanzana, Via Fracanzana 3, Montebello Vicentino (VI)

Per info e iscrizioni: 
bottaro@cnaveneto.it o cell. 3426721350 
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